
€ 75 p.P.

Spezialmenü

Kleine Vorspeise:

AUSTER IRISH SUPREME №2
mit Blutorangen Leche de Tigre & Ingweröl

—

Vorspeise:

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN
mit Nduja Dashi, Panzanella Croutons & Salicornpulver

—

Hauptgang:

SCHWAR ZER K ABEL JAU
mit Hummersauce, Stängelkohl, 

schwarzes Olivenpulver & Chiliöl

—

Dessert:

KIWI GANACHE
mit weißer Schokolade, Jalapeño Mousse, 

Limette, rosa Pfeffer Crumble & Koriander



€ 70 p.P.

Spezialmenü
(Vegetarisches Menü)

Kleine Vorspeise:

ROTE BETE TARTELET T
mit Schafsjoghurt, gerösteter Roter Bete, Granatapfelglasur, 

roter Shiso & Algenkaviar

—

Vorspeise:

ARTISCHOCKE ALL A ROMANA
mit Pecorino Fondue, Minzöl, Knoblauch Panko & Stangenpfeffer

—

Hauptgang:

GERÖSTETER BLUMENKOHL
mit Safranbuttersauce, schwarzem Knoblauch, 

Pekannüssen & eingelegter Zitrone

—

Dessert:

KIWI GANACHE
mit weißer Schokolade, Jalapeño Mousse, 

Limette, Rosa Pfeffer Crumble & Koriander


