tvegetarisch 2vegan

R FISVLI TOOHD

GOOD 7T/IMES

WNEW VEAR'S

DININER

Meni 2025

AMUSE BOUCHE
OVSTER IRISH SUPREME NV 2
mit Ingwerdl & Moscow Mule Schaum
ooler
LETTUCE HEART ?
mit Salicorn Bagna Cauda, Dashi Pulver & Mushroom X.O Sauce

VORSPEISEN
KARTOFFEL MILLEFEU/LLE Y2 (auf Anfrage)
mit schwarzem Triiffel, Sarawak Pfeffer & Kasefondue 21

GLGR/ILLTE JAKOBSMUSCHELIN
mit Safran Beurre Blanc, Zitronen Panko & Lardo di Colonnata 23

DRY AGED ROAST BEEF
mit Kapernpulver, gepuffte Kartoffelschalen,
Raucheraal Creme & Fisch Demiglace 19

HAUPTGERICHTE
ROTE BETFE R/SOTT7O L 2 (auf Anfrage)
mit kandierten Zitrusfriichten, gerésteten Walniissen,
Minzél & Roquefort Kasesauce 23

GEDUNSTETER SEEFTEFUFEL
mit Guanciale, schwarzer Limette, Vanille6l & Hummersauce 39

LAMMAKOTELETT SCHNITZEL
mit eingelegter Zitrone & Rosmarin Aioli 36

SUSSES
BARET KRAPFEN
Yuzu Chantilly 12

LIMONCELLO SORBET
mit gesalzenem Mandelcrumble & nativem Olivendl extra 10



